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Nächster Halt: Mostviertler Feldversuch in der Ötscher-Basis
30.07.2026 | Am 25. September 2026 werden die Mariazellerbahn und die Ötscher-Basis in Wienerbruck zum Schauplatz eines herbstlichen Mostviertler Feldversuchs.
Ob beim klassischen Termin mit mehrgängigem Menü oder beim interaktiven Format „Die Werkstatt“, bei dem die Teilnehmer:innen selbst mitarbeiten: Die Mostviertler Feldversuche sorgen auch 2026 für überraschende Kombinationen. Beim Termin am 25. September in der Mariazellerbahn und der Ötscher-Basis treffen eine besondere Bahnstrecke, die Landschaft des Naturparks Ötscher-Tormäuer und Zutaten aus der Region aufeinander.

Kulinarische Experimente zwischen Wasser und Wald
Um 15 Uhr werden die Gäste am Bahnhof Laubenbachmühle mit einem Willkommensgetränk begrüßt. Bei einer kurzen Führung erhalten sie Einblicke in die Mariazellerbahn und das Betriebszentrum. Um 15:50 Uhr heißt es dann: „Einsteigen bitte!“. Mit dem Panoramawagen geht es zur Ötscher:Basis in Wienerbruck. Während der Fahrt wird ein kulinarischer „Gruß aus dem Sautal“ serviert. Vor den Fenstern zieht die markante Landschaft des Naturparks Ötscher-Tormäuer vorbei. Sie liefert an diesem Tag nicht nur die Kulisse, sondern auch die Zutaten, die auf den Tellern und in den Gläsern wiederzufinden sind.
Nach der Ankunft am Bahnhof Wienerbruck spazieren die Gäste zur Ötscher:Basis. Dort wartet Gastronom Benjamin Fluch mit seinem Freund und Gastkoch Max Leodolter vom Restaurant Lurgbauer. An mehreren Stationen bereiten sie Gerichte aus Wasser und Wald über offenem Feuer und am Ötscher-Grill zu. Produzentinnen und Produzenten aus der Region begleiten den Abend mit passenden Getränken. Um 21 Uhr geht es gemeinsam mit der Mariazellerbahn zurück zum Bahnhof Laubenbachmühle. Die Fahrzeiten sind auf Anschlusszüge von und nach St. Pölten abgestimmt. Am besten bleibt man gleich über Nacht in der Rgion und unternimmt am nächsten Tag eine Wanderung im Naturpark Ötscher-Tormäuer.
„Wir freuen uns sehr, dass die Mariazellerbahn heuer Teil eines Mostviertler Feldversuchs ist. Wir sind vom Konzept der kulinarischen Veranstaltungsreihe begeistert und überzeugt, dass der Panoramawagen und die Bergstrecke einen ganz besonderen Rahmen schaffen“, so die NÖVOG Geschäftsführer Wolfgang Schroll und Michael Hasenöhrl.

Weitere Mostviertler Feldversuche im Spätsommer und Herbst
Im August, September und Oktober finden weitere Mostviertler Feldversuche statt. Für einige Termine sind noch Tickets verfügbar. Alle Veranstaltungen sind online unter www.feldversuche.at buchbar:
· DI, 4. August 2026: Die Werkstatt – Wald, Wiese & Kräuter im Dörrhaus
mit Sonja & Hubert Kalteis (Gasthof Restaurant Kalteis), Kirchberg an der Pielach
· ab 17 Uhr „Werkstatt“ rund ums Dörren inkl. Menü
· FR, 14. August 2026: Mostviertler Feldversuch Alpjus & Verjus
mit Mike Nährer (Gasthaus Nährer), Rassing
· ab 18 Uhr Experimente mit alkoholfreien Getränken, danach mehrgängiges Menü
· FR, 4. September 2026: Mostviertler Feldversuch Weidmanns Dank – AUSGEBUCHT (Warteliste möglich)
mit Sonja & Hubert Kalteis (Gasthof Restaurant Kalteis), Kirchberg an der Pielach
· ab 16 Uhr Wanderung & mehrgängiges Menü mit den bei der „Werkstatt“ im August zubereiteten Dörrprodukten
· FR, 11. September 2026: Mostviertler Feldversuch Schofkas-Bauer & Bärenwirt
mit Erich Mayrhofer (Landgasthof Bärenwirt), Petzenkirchen
· ab 11 Uhr „Werkstatt“ beim Schafkäsebauer und Vorbereitung der Gerichte im Gasthof, ab 18:30 Uhr 4-Gänge-Menü, zu dem weitere Gäste kommen können
· MO, 26. Oktober 2026: Mostviertler Feldversuch Ein Tisch, ein Mahl, Ein(e) Versuchung – AUSGEBUCHT (Warteliste möglich)
mit Fanny Metzger (Refugium Lunz), Lunz am See
· ab 17:30 Uhr Einblick in die Küche, mehrgängiges Menü rund um Wild & Schafkäse

Über die Mostviertler Feldversuche
Die Mostviertler Feldversuche haben sich in den vergangenen Jahren zu einem Fixpunkt im kulinarischen Angebot der Region etabliert. Die kreativen Gastronom:innen und Produzent:innen veranstalten in Zusammenarbeit mit Mostviertel Tourismus kulinarische Events mit mehrgängigen Menüs – oft an außergewöhnlichen Orten – und experimentieren ausschließlich mit Zutaten aus dem Mostviertel. Beim 2025 neu eingeführten Format „Die Werkstatt“ werden Gäste (max. 10 Personen) aktiv in den Entstehungsprozess der Gerichte eingebunden.

Bilder zum Thema: Bildgalerie Mostviertler Feldversuche

Weiterführende Informationen:
www.feldversuche.at 
www.mostviertel.at 
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