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Hauben-Restaurants kochen Street Food in Amstetten
22.04.2026 | Die Köchinnen und Köche der Mostviertler Feldversuche bringen ihre kreativen Kochkünste bei einem exklusiven Street-Food-Event am 3. Mai 2026 auf den Amstettner Hauptplatz.

Die Mostviertler Feldversuche sind experimentelle kulinarische Events, die seit Jahren von Mostviertel Tourismus gemeinsam mit kreativen Gastronom:innen und Produzent:innen veranstalte werden. Beim Street-Food-Event in Amstetten, das in Kooperation mit dem Stadtmarketing Amstetten und Andreas Plappert umgesetzt wird, sind alle Köchinnen und Köche der Mostviertler Feldversuche vertreten – und somit 14 Hauben. Höchste Kochkunst, kombiniert mit innovativem Ideenreichtum und Zutaten, die ausschließlich aus dem Mostviertel stammen, versprechen überraschende, völlig neu kreierte Gerichte – ganz im Stil der kulinarischen Veranstaltungsreihe. Diesmal jedoch als Street-Food und nicht als Menü.

„Bambi-Salat“, Schofkas und Pielachtaler Champignons
In entspannter Atmosphäre – unter dem Schatten von Bäumen und Sonnenschirmen – wird der Amstettner Hauptplatz ab 11 Uhr zur außergewöhnlichen Genusszone. An den Ständen kann ausschließlich mit Jetons bezahlt werden, die bei den Zugängen erhältlich sind. Dort erhalten Gäste auch ein Trinkglas (€ 5,-), das als kleines Souvenir mit nach Hause genommen werden kann. 
Das kulinarische Angebot gibt es, solange der Vorrat reicht. Einige Highlights stehen bereits fest: Mike Nährer macht „Bambi Salat“ mit Mostviertler Rehfleisch auf knackigem Traisentaler Salat. Stefan Hueber räuchert den typischen Mostviertler Schofkas. Hubert Kalteis bereitet Ramen mit Pielachtaler Champignons zu, Bärenwirt Erich Mayrhofer u. a. ein Dessert mit Nüssen vom Nussland. Und bei Theresia Palmetzhofer gibt es marinierten Saibling und Sellerie am Spieß. 

Regionale Getränke
Für die passende Getränkebegleitung sorgen Produzent:innen und Winzer:innen aus dem Mostviertel. Haselberger Most schenkt Birnenmost aus, der GenussBauernhof Distelberger bringt kreative Birnengetränke mit und das Erzbräu Bruckner sein Biersortiment. Alkoholfreie Getränke bieten Silvia Hueber, Mike Nährer & Tom Dockner und die Brandhof Saftmanufaktur an. Den passenden Wein liefern Winzer:innen aus dem Traisental.

Diese Köchinnen und Köche sowie Produzentinnen und Produzenten sind mit dabei:
· Zur Palme, Theresia Palmetzhofer (4 Hauben)
· Gasthof Kalteis, Sonja und Huber Kalteis (2 Hauben)
· Der Wirt in Bründl, Silvia und Stefan Hueber (1 Bib Gourmand, 3 Hauben)
· Gasthaus Nährer, Mike Nährer (3 Hauben)
· Landgasthof Bärenwirt, Erich Mayrhofer, Renate Schaufler, Markus Hofschwaiger (2 Hauben)
· Refugium Lunz, Fanny & Christian Metzger, Clemens Groß 
· Nussland Bergland, Julia Taubinger & Marcus Schindlegger
· Most Haselberger, Bernadette & Peter Haselberger
· GenussBauernhof Distelberger, Toni Distelberger & Christine Pfligl
· Bruckner’s Erzbräu, Benjamin Bruckner
· Produzent:innen der BioRegion Eisenstraße 
· Winzer:innern aus dem Weinland Traisental
· Der Feinspitz, Dieter Hanusch

Alle Infos und Termine: www.feldversuche.at 

Bilder zum Thema: Bildgalerie Mostviertler Feldversuche
Die Bilder sind bei Nennung der Fotocredits honorarfrei zur Veröffentlichung freigegeben. Sie dürfen ausschließlich zur Berichterstattung über die Mostviertler Feldversuche verwendet werden!
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